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Der Stautenhof ist - R
ein Biobauernhof _ A0 ey
mit eigener Metzgerei, ! i L
. : , { o M
, Backerei und einem Hofladen i o S
L. | mit Obst und Gemuse, - o

ﬂ! e Kasetheke und Hofcafé.

Wir fUhren Bio-Fleisch Wussten Sie schon,

(Schwein, Rind, Lamm, Geflugel)
aus eigener Aufzucht und
Schlachtung, Bio-Eier,
Kartoffeln und vieles mehr.

Mit Handwerk & Herz

dass wir Bioland und

Naturland zertifiziert sind
und mehrfach im

Jahr kontrolliert werden?

Rund 60 Mitarbeitende
zahlen zum Stautenhof-Team
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Zum Stautenhof gehdren
80 ha Flache, auf der wir
Kartoffeln, GemuUse,
Brotgetreide und Futter
fur unsere Tiere anbauen.

Wir bauen unser eigenes Wussten Sie schon, Die Kartoffel ist das viert-
Gemuse an. So kénnen wir wichtigste Nahrungsmittel
lhnen im Hofladen z.B. dass auf dem Gelande @ der Welt. Auf unseren Feldern

Salate, Kurbisse, Mangold, des Stautenhofs auch bauen wir verschiedene
Tomaten und Kohlsorten 20 Bienenvolker Sorten, wie z. B. Allians,
frisch vom Feld anbieten. ein Zuhause haben? Carolus und Laura an.

Mit der Aussaat von Bluhstreifen
und Insektenwiesen fordern wir
eine arten- und individuenrei-
che Insektenfauna, tragen aktiv
zum Uberleben und Arterhalt
vieler Insekten bei und schaffen
Lebens- und Ruckzugsraum fur
Tiere und Pflanzen.







Unsere Sauen leben
gemeinsam im groBen
offenen Stall. Sie durfen frei
abferkeln und genieBen die
folgenden sieben Wochen
mit ihren Ferkeln im Auslauf
des Sauenstalls.

Bevor sie im Alter von etwa
zwei Jahren zuruck auf den
Stautenhof kommen,
wachsen unsere Rinder auf
den saftigen Eifelwiesen
unserer Kooperations-
betriebe auf.

i Wussten Sie schon,

dass ein GroRteil des Futters

auf unseren Feldern angebaut

wird und wir dieses selbst

mischen? So ist eine 100%ige

gentechnikfreie
Biofutterung garantiert.

Auf den Kleegraswiesen
des Stautenhofs haben
unsere Weidehahnchen jede
Menge Auslauf, frisches Gras
und viel Zeit zu wachsen.

Die Huhnermobile, in denen
unsere Legehennen wohnen,
werden alle zwei Wochen
versetzt, um den Tieren
genugend frisches Gras und
Bewegung zu bieten.







Alle Backwaren wie Brote
und Brotchen, Kuchen, Torten
und Teilchen werden
in unserer Hofbackerei in
Handarbeit gefertigt.

Unsere Bio-Metzgerei bietet
eine groBe und abwechslungs-
reiche Auswahl feiner Fleisch-
und Wurstwaren, die bei uns
nach alten Hausrezepten mit
Naturgewurzen und Krautern
hergestellt werden.

: Wussten Sie schon,

dass bei uns
alles bio ist?

Der Naturkostladen halt ein
Vollsortiment fur Sie bereit.
Dabei fuhren wir auch eigene

Produkte wie Eier und Kartoffeln,

Nudeln, Saucen, Fonds,
Suppen, Wurstspezialitaten,
Eierlikdr oder Gewurze.

In der Frischetheke finden
Sie neben mehr als 100 Kase-
sorten auch hausgemachte
Salate, Antipasti, Suppen
und Verzehrfertiges zum
Mitnehmen.
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Bei uns essen Sie
in geschmackvoller
Atmosphare,
bei gutem Wetter auch
im AuBenbereich
,unter den Linden".

Ob das siiBe Frithstick ala  [ACESEISEREIEY Al Fur den taglich wechselnden

Sofie oder lieber Christophs : - , Mittagstisch von 12 bis 14 Uhr
deftiges Fruhstuck - auf : dass Sie in unserem Hofcafe verarbeiten unsere Koéche
unserer Karte ist fur alle Frahstuck, Mittagstisch hochwertige Bio-Lebens-

etwas dabei. i und Kaffee und Kuchen mittel zu je einer Mahlzeit

genieBen konnen? mit und ohne Fleisch.

Unsere Kuchentheke halt eine
beachtliche Auswahl an suBen
Kostlichkeiten fur Sie bereit.
Ob Sahnetorte, Trocken-
kuchen, Platzchen oder Obst-
plunder - die Kuchentheke
ist gut gefullt.
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Far wochentlich interessante Familie Leiders/CoBmann Entdecken Sie, was
Themen abonnieren Sie Darderhofe 1, 47877 Willich-Anrath auf dem Stautenhof
einfach unseren Newsletter
und besuchen uns in den
sozialen Medien.

Metzgerei: 0 21 56/91 15 53 geboten wird.
metzgerei@stautenhof.de
Naturkostladen: 0 21 56/10 93 83
naturkost@stautenhof.de
Hofcafé/Backerei: 0 21 56/91 15 55
brot-cafe@stautenhof.de
PR und Veranstaltungen, Fiihrungen,
Kindergeburtstage: pr@stautenhof.de

www. stautenhof.de

Offnungszeiten Hofladen:
Di. bis Fr.. 9.00 bis 18.30 Uhr
Sa.: 8.00 bis 14.00 Uhr

Offnungszeiten Hofcafé:
Sommer
v Di. bis Fr.. 9.00 bis 18.30 Uhr
Sa.; 9.00 bis 14.00 Uhr
Winter
\¥ahrend |hres Besuchs Di. bis Fr.. 9.00 bis 16.30 Uhr

im Hofladen konnen Sie Sa.; 9.00 bis 14.00 Uhr
Ihr e-Fahrzeug in der ersten

halben Stunde kostenlos 4_ % .
laden. (_j Mdt&lfl &# Bioland
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